Kulebaik Babci Jadzi

Sktadniki na ciasto drozdzowe

2,5 szklanki mgki pszennej - 400 g

1 szklanka mleka - 250 ml

30 g sSwiezych lub 7 graméw suchych drozdzy
1/2 kostki margaryny

1 jajko

tyzeczka soli i tyzeczka cukru

Drozdze , margaryna, mleko, cukier, jajko. Rozpuszczasz drozdze z
cukrem z cieptym mlekiem.

1/2 kostki margaryny potaczy¢ z mgka dodajac drozdze i jajko ubite z
cukrem. Dodajgc mgke zeby ciasto lekkie.

Ciasto drozdzowe doktadnie wymieszaj wyrabiaj 5 min. Ciasto bedzie
troche klejace, zostaw je w misce (przykryj Sciereczka lub folig) w
cieptym miejscu do wyrosniecia na 2 godziny.

Farsz

500 g kiszonej kapusty

25 graméw suszonych grzybéw

1 cebula - 150 g

pét marchewki - 50 g

3 tyzki oleju

1.5 szklanki wody

1 tyzeczka pomieszanych przypraw( pieprz, czosnek niedZwiedzi,
pietruszka itd)

Suszone grzyby zalej szklankg zimnej wody i odstaw na 12 godzin do
namoczenia. Wode z moczenia grzybdw przelej do matego naczynia.
Odsgczone grzybki pokréj w cienkie paseczki .

Cebule drobno poszatkuj i podsmaz Z kapusty odcis$nij lekko nadmiar
wody. Kapuste umie$¢ w garnku. Marchewke zetrzyj na tarce, na
grubych oczkach bezposrednio do garnka z kapusta. Dodaj przyprawy.
Do garnka dodaj podsmazong cebulke oraz posiekane grzybki. Wlej
rowniez wode z moczenia grzybdw oraz dodatkowo szklanke zimnej wody.

Catos$¢ wymieszaj a garnek przykryj przykrywka i co 20-30 min
zmniejszaj moc palnika. Farsz do kulebiaka gotuj tak okoto dwdch
godzin, az kapusta zrobi sie idealnie miekka. W trakcie gotowania
mieszaj kilka razy wszystkie sktadniki a potem pozostaw do
ostygniecia.

Wyjmij wyros$niete ciasto na posypany mgka blat. Rozwatkuj ciasto (na
grubos¢ ok 0.5 cm) i na taki placek natéz réwnomierng warstwe
farszu. Potem zwin placek w rolade. Rozmieszaj w szklaneczce jajko i
posmaruj resztka przegi ciasta i doktadnie zaklej na bokach i wzdtuz
brzegu rolady. Reszte jajka mozna tez posmarowa¢ na gdrze rolady.
Jezeli zostaty jakie$ kawatki ciasta mozna z nich zrolowaé¢ wateczki
i je przyklei¢ na gérze tworzgc dowolne ksztatty np krzyzyki.

Kulebiak umie$ci¢ w formie z papierem do pieczenia. Umies$¢ na
Srodkowej pétce piekarnika nagrzanego do 185 stopni. Opcja



pieczenia: g6ra/dét. Kulebiaka piecz do 45 minut.

Kulebiak w moim domu zawsze sie je na Wigilie



